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Cocktail Mimosa 10 €

LES ENTREES

Soupe a I'oignon gratinée 8 €
Terrine maison 12 €
Six/Douze escargots au beurre d’ail 12/18 €
Tourte de saumon 14 €
Saumon fumé maison 17 €
Terrine de foie gras de canard maison 20€

NOS SALADES D'ETE

Salade verte de saison 6 €
Millefeuilles de betteraves rouges et chevre frais 13 €
Salade de Saint-Jacques en coque provengale 14 €
Autour de I'asperge 15 €
Brochette de gambas et sa salade de mesclun 17 €
Symphonie gourmande de saumon 17 €
Duo de carpaccio saumon et Saint-Jacques et mini- 18 €

soufflé poireaux Saint-Jacques

LES POISSONS

Escalope de saumon soufflée a 'oseille 20€
Filets de rougets au beurre d’anchois 21€
Filets de daurade royale au poivron rouge 24 €
Saint-Jacques grillées au beurre blanc 25 €

Sole meunicre ou grillée 38€

Prix Nets - Inclusive Prices
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LES VIANDES

Supréme de poulet fermier a I’estragon, mini-soufflé Henri IV
Magret de canard aux péches

Sauté de veau aux olives et petits légumes

Cotes d’agneau et son gratin dauphinois

Emincé de filet de beeuf strogonoff et riz pilaf

Filet de beeuf grillé sauce béarnaise ou au poivre

LES SOUFFLES SALES

Soufflé au fromage (emmental et comté)
Soufflé tomate basilic

Soufflé jambon et fromage

Soufflé épinards et chevre

Soufflé roquefort et noix

Soufflé forestier

Soufflé Henri IV sauce volaille aux champignons
Soufflé avocat et saumon

Soufflé de brochet aux écrevisses
Soufflé aux asperges vertes et blanches
Soufflé poireaux et Saint-Jacques
Soufflé au foie gras duxelle de pruneaux

Prix Nets - Inclusive Prices
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24 €
29 €
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Salade aux noix et ses trois fromages

LES SOUFFLES SUCRES

Soufflé Grand Marnier

Soufflé au chocolat noir et sa sauce chocolat noir
Soufflé pomme calvados

Soufflé aux framboises

Soufflé vanille

Soufflé citron

Soufflé arlequin

Soufflé antillais et ses raisins au rhum
Soufflé Rothschild

Soufflé marquise

Soufflé pistache chocolat

Soufflé abricot péche

Soufflé café

Soufflé banane chocolat

LES AUTRES DESSERTS

Sorbet

Tarte fine aux fruits du moment

Creéme brilée a la vanille et son zest d’agrumes
Tarte tatin

Soufflé glacé Grand Marnier

Soufflé glacé au caramel salé

Prix Nets - Inclusive Prices

8 €

11 €
10 €
11 €
10 €
10 €
10 €
10 €
11€
11€
11 €
10 €
11 €
10 €
10 €

9€
9€
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10 €
10 €



LE MENU TOUT SOUFFLE 33 ¢

Entrée au choix

Soufflé au fromage (emmental et comté)
Soufflé tomate basilic
Soufflé épinards et chévre

Soufflé aux asperges vertes et blanches
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Salade verte
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Plat au choix

Soufflé Henri IV sauce volaille aux champignons
Soufflé de brochet aux écrevisses
Escalope de saumon soufflée a I'oseille

Soufflé avocat et saumon
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Dessert a la carte

Prix Nets - Inclusive Prices



LE MENU TRADITION 38 €

Entrée au choix

Soufflé au fromage (emmental et comté)
Soufflé forestier
Millefeuilles de betteraves rouges et chevre frais
Autour de 'asperge

Symphonie gourmande de saumon
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Plat au choix

Filets de rougets au beurre d’anchois
Filets de daurade royale au poivron rouge
Supréme de poulet fermier a I'estragon, mini-soufflé Henri IV
Magret de canard aux péches
Sauté de veau aux olives et petits légumes

Emincé de filet de beeuf strogonoff et riz pilaf
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Dessert a la carte

Prix Nets - Inclusive Prices



